Anlage 3
(zu § 4)

| Richtlinie
fiir die Priiffung der Probenahmeanlage
in Milchsammelwagen

I
Anforderungen an die Probenahmeanlage

1 Das ordnungsgemiBe Arbeiten der Probenahmean-
lage bei der Annahme der Milch eines milcherzeugen-
den Betriebes muB} iiberwachbar, eine Beeinflussung
ausgeschlossen sein. Die Mengenangabe je Schalt-
stufe muB deutlich erkennbar sein. Die Verstellung
der Mengenvorwahl darf nach Beginn der Milchan-
nahme nicht mehr mdéglich sein.

2 Die Behiltnisse zur Aufnahme der Probeflaschen
sind so zu befestigen, daB eine einwandfreie Probe-
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nahme gewdihrleistet ist. Im Winterbetrieb mu8l
eine Heizung die ordnungsgemifle Funktion der
Probenahmeanlage gewihrleisten. Die Milchproben
mussen nach der Abfiillung bei Temperaturen
von +4 Grad Celsius bis +8 Grad Celsius gelagert
werden.

Die Probenahmeanlage mufl zusammen mit dem
Ansaugschlauch in den Reinigungs- und Desinfek-
tionskreislauf einbezogen werden kodnnen und fir
manuelle Reinigung leicht zerlegbar sein.

Die Probenahmeanlage mul} so konstruiert sein, daf3
sie den lebensmittelrechtlichen Anforderungen ent-
spricht. Sie muB einschlieBlich Dichtungen und
Schldauchen aus lauge- und sdurefestem sowie dampf-
bestindigem Material hergestellt sein.

Der Saugriissel muBl so in der Annahmekabine befe-
stigt sein, dall eine nachteilige Beeinflussung der
Probenahme und der Kontakt mit Tropfmilch ausge-
schlossen ist.

Die Abfiillvorrichtung mufl zusammen mit den Be-
héltnissen zur Aufnahme der Proben in einem gegen
Spritzwasser und Staub geschiitzten Gehiuse unter-
gebracht sein.

Die Probenahmeanlage mufl fiir die Entnahme von
Proben zur Keimzahlbestimmung geeignet sein.

Bei der Priifung nach Abschnitt II muB die Probenah-
meanlage folgenden Bedingungen entsprechen:

Priifung auf Reprisentativitit

— Der durchschnittliche Fehler darf +0,05% Fett nicht
Uberschreiten.

— Die Standardabweichung s mu8} kleiner als +£0,13%
Fett sein.

— Die Differenz bei den vergleichbaren Einzelproben
(Mengen bis 100 1) darf 0,15% Fett, bei den Mengen
uiiber 100 Litern 0,10% Fett nicht tiberschreiten.

Die Priifung auf Funktionsfihigkeit muB alle Stufen
der Teilstromregulierung umfassen. Die Priifungs-
mengen sind so zu wéhlen, daf3 die untere Mengenan-
gabe der eingestellten Stufe um 20 1 iiberschritten
wird. Je Stufe sind 2 Proben zu entnehmen. Bei
Anlagen ohne Teilstromregulierung und bei Anlagen
mit weniger als 3 Schaltstufen sind mindestens je
2 Proben in den Mengenbereichen ca. 40 1, 80 1 und
160 1 zu nehmen.

Bei Mengen ab 1000 1 sind bei der Erstzulassung der
Probenahmeanlage mindestens drei Handproben aus
dem Milchtank in dem Milcherzeugerbetrieb zu ent-
nehmen. Die Fettgehaltsergebnisse dieser Handpro-
ben sind arithmetisch zu mitteln und auf Uberein-
stimmung mit der automatisch gezogenen Probe zu
liberpriifen. Die Grenzwerte von 8.1 miissen dabei
eingehalten werden.

Priifung auf Verschleppung

Bei einer Annahme von 40 1 Rohmilch und 20 1
Magermilch darf der Durchschnittsfettgehalt aus
3 Proben den Durchschnittsfettgehalt der Standard-
probe nicht liberschreiten (Abschn. II, Nr. 4).

II.
Priifung der Probenahmeanlage

Vorbereitung der Priifung

Die Molkerei hat am Tag der Priifung die erforder-
lichen Milchmengen ab 100 1 ungeteilt in geeigneten
Behiltnissen bereitzustellen.

Es muBl Rohmilch mit einer Temperatur von +4°C
bis +8°C, einem Fettgehalt von mindestens 3,50% und
einem S&duregrad nicht iber 7,2 SH° bzw. nicht unter
6,5 pH sein, die in die einzelnen Behélter abgefiillt
wird. Der Zeitraum zwischen Abfiillung und Prifung
mull mindestens 4 Stunden betragen. Wihrend des
ﬁlufgahmvorganges mufl die Milch in der Kiihlphase
eiben.
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Aus jeder abgefiillten und gut durchmischten Menge
ist sofort eine Probe von Hand zu ziehen. Die
Feststellung des Fettgehaltes dieser Proben hat im
zeitlichen Zusammenhang mit den Proben der Milch-
sammelwagen zu erfolgen, wobei das gleiche Analy-
sengerat verwendet werden muB.

Die Magermilch mufl mit einer Temperatur von 10°C
bis 16°C und einem Sauregrad nicht tiber 7,2 SH° bzw.
nicht unter 6,5 pH bereitgestellt werden.

Priifung auf Repriasentativitiat

Durchfiihrung der Priifung

Die Probenahmeanlage ist vor der Priifung mit aufge-
rithrter Rohmilch durchzuspiilen. AnschlieBend wer-
den die bereitgehaltenen, nicht aufgemischten Milch-
mengen mit den oben genannten Temperaturen +4°C
bis +8°C ebenerdig angenommen. Dabei wird der
Saugriissel ohne rithrende Bewegung bis fast auf den
Behilterboden in die Milch getaucht und etwa %/, der
Menge angesaugt. Der Rest wird unter Riihren des
Saugriissels angenommen. Die Nachsaugzeit darf
4 sec. nicht liberschreiten. Das Aufstiitzen und Ab-
dichten des Saugriissels ist hdchstens einmal ge-
stattet.

Nach Beendigung dieses Vorganges darf der Ansaug-
schlauch nicht angehoben werden. Der Saugriissel
verbleibt bis zur nachfolgenden Annahme im Behilt-
nis. Von jeder Milchmenge ist durch die zu priifende
Probenahmeanlage eine Probe von 3545 ml zu ent-
nehmen. Die Absaugung der Priifungsmilch und
Bedienung des Gerites obliegt dem Fahr- oder dem
Prifpersonal.

Auswertung der Ergebnisse

Die Auswertung erfolgt anhand der Priifungsnieder-
schrift. Aus den einzelnen Fettgehaltsdifferenzen d
zwischen den automatisch gezogenen Proben fa und
den von Hand entnommenen Proben fH werden der
durchschnittliche Fehler der Probenahmeanlage
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berechnet. In den Formeln ist

d die jeweilige Fettgehaltsdifferenz,

fa der Fettgehalt der automatisch gezogenen Probe,
fH der Fettgehalt der bereitgestellten Milch,

n die Zahl der Proben,

2d die Summe aller Fettgehaltsdifferenzen d,

2>d? die Summe der Quadrate aller Fettgehaltsdiffe-
renzen d.

Diese statistischen Auswertungsverfahren sind in
DIN 55302 angegeben.

Priifung auf Verschleppung

Die Prifung auf Verschleppung ist unmittelbar nach
der Prifung auf Représentativitit durchzufiihren.
Zwischen diesen beiden Priifungen diirfen keine
technischen Verdnderungen oder Verstellungen an
der Probenahmeanlage und an den dazugehdrigen
Aggregaten vorgenommen werden.

Die Priifung auf Verschleppung erfolgt durch Ermitt-
lung des Fettgehaltes. Der Rohmilchannahme folgt
eine Annahme mit Magermilch. Die im Probenahme-
system verbliebene Restrohmilch wird durch die
Magermilch abgespiilt und verursacht in der automa-
tisch entnommenen Probe eine Auffettung. Diese
Auffettung ist ein MaB fiir die Verschleppung im
Probenahmesystem.

In der Rohmilch muB vor Priifungsbeginn eine homo-
gene Fettverteilung durch ausreichendes Rithren her-
gestellt werden.
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Durchfiihrung der Priifung

Vor Beginn der Verschleppungspriifung ist die Anlage
mit gut durchgemischter Rohmilch vorzuspiilen.

Die Verschleppung in der Probenahmeanlage wird
mit Annahmemengen von 40 1 Rohmilch und 20 1
Magermilch gemessen. Dabei ist die fiir die 40 1
Annahmemenge vorgesehene Teilstromabzweigung
einzustellen.

Dieser Vorgang ist dreimal zu wiederholen.

Auswértung der Ergebnisse

Die Auswertung erfolgt anhand der Priifungsnieder-
schrift. Aus den Untersuchungsergebnissen wird das
arithmetische Mittel gebildet und mit der Standard-
probe verglichen. Uberschreitungen der Standard-
probe um bis zu 10% koénnen toleriert werden.

Standardprobe

Bei Verschleppungspriifungen nach Abschnitt I,
Nr. 8.2 ist eine Standardprobe aus einem Rohmilch-/
Magermilchgemisch aus 97 Teilen Magermilch und
3 Teilen der zur Priifung bereitgestellten Rohmilch
herzustellen.

Die Standardprobe ist gut durchzumischen und an-
schlieBend mindestens dreimal auf Fettgehalt zu
untersuchen.

Standard- und Priifungsproben sind mit demselben
Analysengeréit unmittelbar hintereinander zu unter-

. suchen.
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7842 Priifungsniederschrift
iiber die Abnahme der automatischen Probenahmevorrichtung
Molkerei: TSW-Fabrikat: Fabrikat-Nr.:
Baujahr: Pol.-Kennz.: Spediteur:
Zulassungspriifung Hauptpriifung Wiederholungspriifung

I. Repriasentativitiatspriifung

Rohmilch: Fettgehalt %, Temperatur °C, pH — __, Aufrahmzeit ________ Std.

Schlauchléange: m

1 Durchschnittliche Differenz
2 dm = % Fett
3 max. Wert 0,05% Fett
4
5 Standardabweichung
6 s =
2 max. Wert 0,13
II. Verschleppungspriifung
Rohmilch: Fettgehalt %, Temperatur °C, Magermilch: Temperatur —___°C
Menge [1] Fettgehalt [%)] Priifungsergebnis
1. Rohmilch 40 — Durchschnittsfettgehalt der
2. Magermilch 20 Magermilchproben %
3. Rohmilch 40 — \
4. Magermilch 20 Fettgehalt der Standardprobe %
5. Rohmilch 40 | —
6. Magermilch 20

Der Milchsammelwagen ist fiir die Entnahme von Milchproben zur Untersuchung im Rahmen der Milch-Giite-
verordnung

geeignet nicht geeignet

Ort und Datum Unterschrift



