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- Verordnung
itber die Forderung der Giite von Milch
und Milcherzeugnissen
(3. Milchverordnung).
Vom 14, September 1954

Auf Grund der §3 37 und 52 Abs. 2 ces Milch-
gesetzes vom 31, Juli 1930 (RGBIL. I S. 421) und der §§ 10
_Abs.
Fassung vom 10. Dezember 1952 (BGBIl I S. 811) wird
verordnet: -

I.Giteprifung
von Milcherzeugern an die Molkereien
gelieferten Milch.

. §.1 )

(1) Die von Miickerzeugern gelieferte Milch ist von den
Molkereien sorgifdltig, bel hoheren AuBentemperaturen
erfordeslichenfalls téglich, auf ihren Frischezustand zu
pn.;eu

(2) Milch darf von Molkereien nur dann zu Trink-
milch bearbeitet werden, wern
1.cder S&uregrad der Milch 78 SH nichi Gberschreitet,
2. Geruch, Gezchmack oder Auaspnen der Milch nicht sinn-

fallig iehlerhaft sird,
3.sie nach Anlage 1 als Giiteklasse I

wird.

Die Milchviehbestdnde, deren
arbeitet wird, miissen )
‘a) spitestens ab 1. Januar 1955 einer staatlich aner-

kannten -Euteriiberwachung angeschlossen sein,
b) spatestens ab 1. Mai 1957 amtlich als Ll.berkuloaefrpl
anerkannt sein.

oder II bewertet

Milch zu Trinkmilch be-

§2

(1) Die von cen ‘\/I_lcherznhgern geheferte Milch ist
von den Molkereien nach ibrer Giite, und zwar mindestens
unter Beriidesichtiqung des durchschnitilichen Fettgehaltes
im Monat, des Reinheitsgrades und des_Ergebnisses der
Reduktionsprobe, bei Késereien unter Beriidisichtigung
des Frgebniszes der Labgdrprobe, nach MaBgabe der
Prufunmeranbm:sn gemdB Abs. 2 bis 4 und-nach Maf-
gabe der Anlagp 1 zu bezahlen.

{2} Es sind durch Probenehmer der in § 10 Abs. 1 Sa.tZ 1
und Satz 2 Buchst. a bezeichneten Stellen mindestens
dreimal im Monat fesizusiellen - '

a) der Féitgehait der Milch

b} der Reinkeiisgrad der Milch

¢) die Haltbarkeit der Milch mittels Reuukt10n~pro'be,
bei Késerejen an Sielle der Reduktionsprobe die

Kasereitauglichkeit. N

{3) Bei erheblichén Abweichungen ce r Priifungse
nisse nach Abs. 2 Buchst. a gegenuber denjenigen- der
vorangegangenen Priifungen sind Nachproben zu nehmsen
und auch die Ergebnisse dieser Nachproben zur Durch-
schnittsberechnung heranzuziehen. ) -

2, 20 Abs. 2 des Milch- und Fettgeseizes in der

und Gitebezahlung der:

Priifungen:

ergeb= :

(4) Die Einzelergebnisse der Reinheitspriifung, der
I—’axcbarkeuspru:zmg (Abs. 2 Buchst. b und ¢) und der zu-
sdtzlichen Bewertur;gsmerkmale nach Anlage 1 sind
monatiich zu addieren und bilden die Grundlage fiir die
E‘ﬂtelhmg nach Giteklassen und fiir die Gutebezahlung '
der Milch. .

VI,I; Eigenkontrolle der Molkereien.

¢ 3 .

(1) Molkereien, die Trinkmilch und Milcherzeugnisse
im Sinne des § 4 Abs. 2 des Milch- und Fettgesetzes in
den Verkehr bringen, haben diese Erzeugnisse einer
laufenden Eigenkontrolle zu unterziehen. Bei Trinkmilch
und entrahmter Trinkmilch gehéren hierzu folgende

aj nach der Bearf)eituﬂg, vor der Ausgabe und bei
Fernmilck (§ 5) nach. der Ankunft am Verbrauchsort
1. Sinnenpriifung,

. Sduregradbestimmung nach SH, -

Bestimmung der Tempera’air,

Fettgehaltsbestimmung,

. Fesistellung des spezifischen Ce‘mchls

Reduktionsprobe (Methylenblauprobe}, -

. Coligehali. ’

Nach der Bearbeltung ist auBerdem dle ordnungs-
mafige Erhitzung nachzuweisen,
b) Am Ausgabetage ist ferner aus ]edem Trinkmilch-
behdlter eine Probe zu entnebmen und 24 Stunden
. hach der Eninahme und nach Aufbewahrung bel
Zlmmenemn@r tur (15 bis 20°) wie folgt zu prifen:
1. Sinnenpriifung, i
2. Sauregradbﬁsummung nacah SH,
. 3. Redukiionsprobe (Methylenhlauprobe).
¢) Von Flaschenmilch sind von jeder Abfiillung eines
jeden Tages zwei Flaschen nach a) und b) zu priifen. -
(2) Alle in Abs. 1 Buchst. a} und Buchst. b) genannten
Proben sind aus den Abfiillgerdten zu entnehmen. Die
Ergebnisse der Priifungen nach Abs. I sind umgehend in
das Giitewertungsbuch fiir die Eigenkontrolle elr_zu’u'age
Die Ergebrnisse nach Abs. 1 Buchst. a) Nr. 2 bis 5 sind
an der Ausgabestelle durch Aushang bekannizumachen.

(1) Milch darf ais Trinkmilch nicht in den Verkehr
gebrachi werden, wenn
a) die Sinnenpriifung ergibt, daB die Milch nach Gerudh,
Geschmack oder Aussehen sinnfdllig fehlerhaft ist,
b) der Sduregrad 7,5 SH iibersteigt, '
¢} cie Temperatur bei der Ausgabe in der Molkerei an
den Handel mehr als 6° bei offerer Milch und mehr
als 8° bei xe"LaufaIertlg abgefiillter Milch betrdgt,

:JJ; .UJ N

s B O'l

‘d) der Fetigehali unter dem cesetzhcq festgelegien Min-

d@st‘-:ttgehal‘ Legt,
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Anlage {1

Giiteklassen und Giitebezahlung der von Mildléi'zeugem ‘an die Molkereien gel:ieferten*Mlldl

Art. 1

(1) Bei der von \Iﬂrhemm_ug'ern an *Molkﬁrewn gelieferten Milch ist zu be\ rerten

Ca) der Reinheiisgrad naca ~ -

<)

I. Reinheitsstufe mit
II. Reinheitsstufe-mit
ITI. Reinheitsstufe mit
die Haltbarkeit nach

0
1

mit Resazurin

60 Min. 37°
Farbton

Minuspunkten
~Minuspunkt
2 Minuspunkien

I Redukfionssiufe stah!blau bis pasiellblau
iI. Reduktionsstufe blauviolstt bis rotviolett

III. Reduktionsstufe rot his

W PiB

" mit Me thylenblau

37°
-Entidrbungszeit

iber 4! Stunden mit G_Nﬁnuspunktep
2 bis 4'/2 Stunden mit 1 Minuspunkt
_unter 2 Stunden mit 2 ?vﬁnuspun}rtnn

‘bei Kiasereien an Stelie d=r Hahbarke;taprulung dle Kisereitauglichkeit nach der Labgarprob

Methodenbuch Bd. VI)

I. Tauglichkeitsstufe mit- ¢ Minuspunkten
- 1L Tauglichkelisstufe mit 1 Minuspunkt

T IILL TayghchL.el sstufe mit 2 Minuspunkten. -

. April 1955 ferner Milch aus Milchviehbesténden, welche nichi

{Ansatz nach

- {2) Unbeschadet des Abs. 1 ist ab 1 als irei von
'Loerl\u'o'ie vom zustandigen V. e,e:maramt anerkannt sind, mit 1 ’\rhnubpunkt zZu be“’erten o
X - - B 7; A.IL 2 - -

Die Einzelergebnisse nach Aft. 1 sind monatlich zu addieren. Aus dn* Addmon ist die Citeklasse der an- -
gehmerten Mllch nach folgendem Schema zu ernutteln )
Giiteklasse - \llruspu_kte bei monatlich - )

© 2 Priif 3 Priif, 4 Prif. 5 Priif. 6 Priif.- - 7 Prif 8 Priif.

I 0—1 o—i - 0—2 0—2. 0—3 . 0—3 0— 4 .
il 2 2—3 - 3—5 83— 6" 4— 7 - 4— 9 5—11 -
I 3—4 4—6 6—8 S F—10 - 8—12 i0— 14 12—16 -

Art, 3 . - - ;

(1) Fu_r die GJ..ekla se I ist-ein Zuschlag bis zu i. Pfg. je kg ‘Vh ch zum AuSZuhfungspras zu zahlen, GutP-

klasse II erhilt weder Zu- noch Abschlag, bei Giiteklasse III sind mindestens 2 Pig. je kg Milch vom Aus-

:zahlungspreis abzuziehen. Der Preisunterschied zwischen Giiteklasse I upd I muB mindesiens 3 Pfg betragen. — .

a)
_b)
-
a

-~ (1) Fir die naca § &
A) Pasteurisierte Milch,

(2) Der All:zahlung sind demzufo]ge zugrunde zu legc
der ’\/Iagefmﬂcnrurb.gabeprela als Crundprels, -
der monatliche Durchschnittsfettgehzlt der Mllcnheferung dns emzc-lnen Erzeugers,
Zu- und Abschalige gemaB Abs. 1 und -

weitere Zu- und Abschlige, die dié \Iolkerm fur zuaatzhche B@x*'ﬁr‘ung;merkmale iiber § 2 der V erord- 7
nung hmaus bcruc.rs1cntlgen will. -

Giitekiasgén' der von Molkereien bearbeiteten ;\{il'cil»ﬁndr\MildJZer'zeﬁgnis{se

Art. 1

-a) Geschmack

" . b) Ceruch

c) Aussehen-

6 Abs. 3
entrahmte -Milch, Sahne (Rahm‘

10 Werimale
3 Wertmale
1 Wertmal

- B} Jog'hu_t, Mugdr:m ch-Jochur:, Buttermllch ge;cmagena Buttermilch. saure Qa}rﬂe

C) Schlagsahne

_a)- Geschmack -
b) Geruch
¢} Aussehen’

a). Geschmack:
b)- Geruch -
c)-Aussehen
‘d) Abseizen

e) Festigkeit =
"] \"olumphzunahme

{2) Miissen fiir Geschmack 2 \‘\ ertmale oder mehr, £iir- Cerucn 1 “ ertmal oder mehr und fir .i\_us eh

2

10 w ertmale -

3
Wertmale -

\f\,!'eftmale
Wertmale

[

Wertmale
Wertmal -
Wertmal.

3
3

;
1 Wertmal -~ -
1
.

‘Wertmale . -

-mal- abgezogen “'ﬁrden S0 smdx die crefundenen Fnhle* zu bt=zr»1chnel'1

Ai!lage 2

\orgeachnebene Smnpnnrufuna gelten ;dle Iolgenden W eltmale: N
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- Art. 2
Fir die nach-§ 6 Abs. 3 vorgeschriebene bakteriologische Priifung gelten die nachstehenden Werimale:
1a) Keimgehalt bei hocherhitzter Milch, entrahmter Milch und Sahne (Rahm)
his 10000 Keime in 1 ccm = 3 Wertmale
iiber 10600 bis 50000 Keime in 1 ccm = 2 Wertmale
iiber 50000 bis 100 000 Keime in 1 ccm = 1 Wertmal
ither 100 000 Keime in 1 ccm = 0 Wertmale
1b} Keimgehalt bei kurzzeiterhitzter und dauererhitzter Milch
bis 100000 Keime in 1 ccm = 3 Wertmale )
iiber 100°000 bis 200 000 Keime in 1 ccm = 2 Wertmale ' -
iiber- 200 000 bis 400 000 Keime in 1 ccm = 1 Wertmal

itber. 400 000 Keime in 1 ccm = 0 Wertmale
1c)} Coligehalt bei pasteurisierter Milch, entrahmter Milch und Sahne (Rahm)
in 1,0 ccm, 0,1 ccm und 0,01 ccm negaiiv = 3 Wertmale

in 1,0 ccm positiv, aber in 0,1 ccm und 0,01 ccm negativ =2 Wertmale
in 1,0 ccm und 0,1 ccm positiv, aber in 0,01 ccm negativ=1 Wertmal

in 1,0 ccm, 0,1 ccm und 0,01 ccm positiv = 0-Wertmale .
1d} Coligehalt bei Schlagsahne .

in 0,1 ccm negativ =1 Wertmal

in 0,1 ccm positiv = 0 Wertmale

2. Joghurt, Magermilch-Jeghurt, Buttermilch, geschlagene Buttermilch, saure Sahne.
Bakteriologische Beurteilung: ;
bakteriologisch rein (frei von Hefe- und Schimmelpilzen) = 2 Wertmale
bakteriologisch rein, aber erwliinschte Keime zu wenig
oder leicht bakteriologisch verunreinigt (Hefe- und

Schimmelpilze) - =i Wertmal
bakteriologisch verunreinigt (Hefe- und Schimmelpilze) = (0 Werimale
Coligehalt -

in 1,0 ccm, 0,1 ccm und 0,01 cem negativ . = 3. Wertmale -
in 1,0 ccm positiv, aber in 0,1 ccm und 0,01 ccm negativ = 2 Werimale
in 1,0 ccm und 0,1 ccm positiv, aber in 0,01 ccm negativ = 1 Wertmal
in 1.0 ccm, 0,1 ccm und 0,01 ccm positiv = 0 Wertmale

- i - Art. 3

Die Proben sind in mit Eis gefiillten Kisten zur Priifstelle zu transportieren, 24 Stunden nach der Bearbeitung
bzw. Herstellung bakteriologisch anzusetzen und weitere 24 Stunden bis zur Prifung bei einer Raumtemperatur
von 157 C zu lagern. -

- Art. 4
Die Einzelergebnisse nach Art. 1 und 2 sind fiir die Ermittlung der Giiteklasse zu -addieren. Auf Grund der
Addition ist die Giiteklasse wie folgt fesizusetzen: .
- : Giitellasse I bei 19 und 20 Wertmalen
Giiteklasse II bei 18 Wertmalen
Giiteklasse III bei 17 und weniger Wertmalen. .

.
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