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Verordnung Verordnung

iiber die Ubertragung der Auigaben der unteren
Bauaufsichtsbehorde auf die Gemeinde Sieglar,
Siegkreis

Vom 17. Miirz 1967

§ 1

Auf Grund des § 77 Abs. 5 und des § 76 der Bau-
ordnung fiir das Land Nordrhein-Westfalen (BauO NW)
vom 25. Juni 1962 (GV. NW. S. 373) iibertrage ich die
Aufgaben der unteren Bauaufsichtsbehdrde unter dem
Vorbehalt des Widerrufs fiir das Gebiet der Gemeinde
auf die Gemeinde Sieglar, Siegkreis.

§ 2

Mit dem Inkrafttreten dieser Verordnung tritt die
Verordnung iiber die bauaufsichtliche Zustdndigkeit der
Gemeinde Sieglar, Siegkreis, vom 10. Mai 1964 (GV. NW,
S. 175/SGV. N'W. 232) auBler Kraft.

§ 3
Diese Verordnung tritt am 1. Juli 1967 in Kraft.

Diisseldorf, den 17. Midrz 1967

Der Minister
fiir Wohnungsbau und 6ffentliche Arbeiten
des Landes Nordrhein-Westfalen

Dr.Kohlhase

— GV. NW. 1967 S. 45.

iiber den Verkehr mit Back- und Konditoreiwaren
(Back- und Konditoreiwaren-Verordnung — BKV —)

Vom 23. Miirz 1967

Auf Grund des § 29 Abs. 1 des Ordnungsbehdrden-
gesetzes vom 16. Oktober 1956 (GS. NW. S. 155), zuletzt
gedndert durch Gesetz vom 28. November 1961 (GV. NW.
S. 305) und des § 120e Abs. 2 der Gewerbeordnung,
wird fiir das Land Nordrhein-Westfalen verordnet:

§1

Begriffsbestimmungen

(1) Im Sinne dieser Verordnung sind Back- und Kon-
ditoreiwaren auch die zu ihrer Herstellung bestimmten
Zutaten einschlieBlich der Backhilfen.

(2) Back- und Konditoreiwaren behandelt, wer sie her-
stellt, zubereitet, bearbeitet, verarbeitet, umfiillt, abfallt,
verpackt, aufbewahrt, auswiegt, befordert sowie feilhalt,
verkauft, abgibt oder sonst in den Verkehr bringt.

(3) Back- und Konditoreiwaren befordert, wer sie
innerhalb oder auBerhalb des Betriebes an andere Orte
bringt.
(4) Im Sinne dieser Verordnung sind
a) Rdume: von festen Wanden, Béden und Decken um-
schlossene ortsfeste oder bewegliche Einrichtungen,
b) Arbeitsrdume: die Rdume, in denen Back- oder Kon-
ditoreiwaren hergestellt, zubereitet, bearbeitet oder
verarbeitet werden,

c) Lagerraume: die Rdume, in denen Back- und Konditorei-
waren aufbewahrt werden,

d) Vertriebsrdume: die R&ume, die der sonstigen Be-
handlung sowie dem Verzehr von Back- und Kondi-
toreiwaren dienen.
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§ 2
Geltungsbereich

(1) Diese Verordnung gilt fiir alle Betriebe und Per-
sonen, die gewerbsmé&Big oder fiir Mitglieder von
Genossenschaften und Vereinigungen Back- und Kondi-
toreiwaren behandeln; sie gilt auch fir Einrichtungen der
Gemeinsdhaftsverpflegung.

{2) Soweit Betriebe, Personen und Einrichtungen der
Gemeinschaftsverpflegung die Back- und Konditoreiwaren
in abgabefertigen, festverschlossenen Packungen behan-
deln oder sonst in den Verkehr bringen, gelten nur § 8,
§ 11 Absédtze 1 bis 3, § 13 Abs, 3, §§ 14, 18 und 19, soweit
sie Back- und Konditoreiwaren beférdern nur die §§ 8, 11
Abs. 1 und Abs. 2, 14, 18 und 19.

(3) Auf Bdackereien und Konditoreien, die voriiber-
gehend auf Maérkten, Volksfesten, Kirmessen und sonsti-
gen Veranstaltungen betrieben werden, finden nur die
Bestimmungen der §§ 8 bis 15, 18 und 19 Anwendung.

(4) Fir den Handel mit Back- und Konditoreiwaren im
Reisegewerbe gelten §§ 8 bis 12, § 13 Absédtze 1 und 3,
§ 14 sowie §§ 18 und 19.

§ 3

Arbeits-, Lager- und Vertriebsraume

(1) Die Arbeitsrdume miissen sich in gutem baulichen
Zustand befinden, trocken, leicht zu reinigen, sauber, frei
von Ungeziefer und fremden Gerlichen, be- und entliiftbar
sein. Ihre durchschnittliche Raumhéhe muB 3 m, die
Grundflache ohne Ofenfliche mindestens 10 m? jedoch bei
mehreren gleichzeitig tdtigen Personen nicht weniger als
4 m? je regelméBig Tatigen, und der Luftraum bei
mehreren gleichzeitig tdtigen Personen fiir jeden regel-
méBig Tatigen mindestens 15 m® betragen. Der FuBboden
der Arbeitsrdume darf nicht tiefer als der ihn umgebende
Erdboden liegen.

(2) Arbeits-, Lager- und Vertriebstiume miissen von
Stallungen, Dungstdtten, Jauchegruben und anderen Ein-
richtungen, die Fliegen anziehen, Geriiche oder Staub
verbreiten, so weit entfernt liegen, daB eine nachteilige
Beeinflussung der Back- und Konditoreiwaren ausgeschlos-
sen ist. Sie diirfen mit Abortanlagen nicht in unmittel-
barer Verbindung stehen. AbfluBrohre von Aborten
diirfen ohne geruchs- und wasserdichte Verkleidung nicht
durch die Arbeits-, Lager- oder Vertriebsraume flihren.

(3) Die Arbeits-, Lager- und Vertriebsrdume sind stets
in sauberem Zustand zu halten und regelmédBig zu liften.
Die Arbeits- und Vertriebsraume sind mindestens einmal
taglich griindlich zu reinigen und zu liiften. In Arbeits-,
Lager- und Vertriebsrdumen ist das Aufhdngen von
‘Wische untersagt. Tiere dirfen in Arbeits-, Lager- und
Vertriebsrdumen mit Ausnahme der Raume, die dem
Verkehr dienen, nicht gehalten oder geduldet werden.

(4) Arbeits-, Lager- und Vertriebsraume diirfen nur dem
eigentlichen Geschaftszweck dienen und nicht als Wohn-,
Schlaf-, Bade- oder Waschrdume benutzt werden.

(5) Fahrzeuge, Kleidungsstiicke und andere dem Ge-
schaftszweck nicht unmittelbar dienende Gegenstande
diirfen in den Arbeits- und Lagerrdumen nicht aufbewahrt
werden. Das gilt nicht fir die in diesen Rdumen ver-
wendete Berufskleidung der Beschiftigten.

(6) Der Betriebsinhaber ist fiir Ordnung und Sauberkeit
in seinem Betrieb verantwortlich.

§ 4

Fenster

(1) Die Gesamtfldche der lichten Fensteréffnungen jedes
Arbeitsraumes muB mindestens /5 seiner Grundfléche,
abziiglich der Ofenfldche, jedoch mindestens zwei Fldchen-
meter betragen. Die Fenster miissen unmittelbar ins Freie
filhren und sich mindestens in der Halfte ihrer Gesamt-
fliche 6ffnen lassen.

(2) Zum Zwecke einer moglichst zugfreien Liiftung muf |

in den Arbeits- und Lagerrdumen der obere Teil von
Fenstern vom FulBboden aus gedffnet und geschlossen
werden konnen, sofern nicht auf andere Weise fiir aus-
reichende, zugfreie Liiftung gesorgt ist.

§ 5
FuBboden

Die Fubdden von Arbeits-, Lager- und Vertriebsrdumen
missen fest, leicht zu reinigen, rutschfest, ohne offene
Fugen und gegen das Eindringen von Kalte und Feuchtig-
keit geschiitzt sein. Der Ubergang vom FuBiboden zu den
Wénden muB so beschaffen sein, daB er gut gereinigt
werden kann.

§ 6

Sanitdre Anlagen

(1) Fir die Beschéftigten miissen hygienisch einwand-
freie, saubere, ausreichend beleuchtete und gut liftbare
Abortanlagen in geniigender Zahl vorhanden sein.

(2) Waschgelegenheiten miissen in solcher Zahl zur
Verfligung stehen, daB auf je vier Beschiftigte eine Zapf-
stelle kommt. In Betrieben mit mehr als vier Beschaftig-
ten sind besondere, ausreichend beleuchtete und er-
wirmte Waschrdume in der Ndhe der Arbeitsrdume zur
Verfiigung zu stellen. Die Waschgelegenheiten und
-rdume sind tdglich griindlich zu sdubern.

§ 7
‘Winde, Decken und Backo6fen

(1) In Arbeitsraumen miissen

1. die Wéande mindestens bis zu einer Hohe von 1,5 m
abwaschbar, glatt und hell sein. Der tbrige Teil der
Wéinde und die Decken sind jahrlich mindestens ein-
mal mit einem hellen Farbanstrich zu versehen, falls
sie nicht abwaschbar sind;

2. Maschinen und sonstige Einrichtungen so beschaffen
und aufgestellt sein, daB sie selbst und der Aufstel-
lungsplatz leicht gereinigt werden kénnen. Backdfen
sind so aufzustellen, daB sie mdglichst von allen Sei-
ten, auch von oben, gereinigt werden konnen. Die
Zwischenraume zwischen den Backdfen und den Dek-
ken oder Winden missen mindestens 30 cm betragen
oder durch Zumauern verdeckt sein.

(2) Bei kohlebeheizten Dampfbackéfen mit Seiten- oder
Hinterfeuerungen ist der Feuerungsraum vom Backraum
durch eine Wand abzutrennen. In dieser Wand sind
Tiren nur gestattet, wenn sie selbstschlieBend sind und
dicht schlieBen. Satz 1 gilt nicht fiir Etagenbackéfen.

(3) Gasbadckofen diirfen ohne ausreichende Sicherung
gegen die Ansammlung unverbrannter Gase in gefahr-
drohender Menge nicht betrieben werden. Die Verbren-
nungsgase sind ins Freie abzufiihren.

(4) Heizstoffe und Asche diirfen in den Arbeitsrdumen
nicht gelagert werden.

§8

Tatigkeitsvoraussetzungen

(1) Beim Behandeln von Back- und Konditoreiwaren
und beim Reinigen von Gegenstinden, die mit Back- und
Konditoreiwaren in unmittelbare Beriihrung kommen,
diirfen Personen, auch voriibergehend, nicht tétig sein,
die
1. an Typhus abdominalis, Paratyphus A und B, Enteritis

infectiosa (Salmonellose), bakterieller Ruhr, Diph-

therie, Hepatitis infectiosa oder Scharlach erkrankt
oder dessen verdachtig sind,

2. an einer ansteckungsfihigen Tuberkulose oder einer
ansteckenden oder ekelerregenden Haut- oder Ge-
schlechtskrankheit erkrankt sind,

3. Erreger von Typhus abdominalis, Paratyphus A und
B, Enteritis infectiosa (Salmonellose), bakterieller Ruhr
oder Diphtherie dauernd oder zeitweilig ausscheiden
oder dessen verdachtig sind,

4. in Wohngemeinschaft mit anderen Personen leben,
welche an Typhus abdominalis, Paratyphus A und B,
Enteritis infectiosa (Salmonellose), bakterieller Ruhr,
Diphtherie und Scharlach erkrankt sind oder die Er-
reger dieser Krankheiten ausscheiden oder

5. eine sonstige Téatigkeit ausiiben, durch die Krankheits-
erreger auf Back- und Konditoreiwaren ibertragen
werden konnen. Als solche Tatigkeiten sind insbeson-
dere anzusehen der Handel mit Knochen, Hauten, Alt-
waren, Leihbiichern, die Hundeschur, der Tierkérper-
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beseitigungs-, Leichenbestattungs- und Kranken-
pflegedienst und dhnliche Betdtigungen.

{2) Personen, die innerhalb der letzten 8 Wochen an
einer der in Absatz 1 Nr. 1 und Nr. 2 genannten Krank-
heit erkrankt waren, diirfen Back- und Konditoreiwaren
nur behandeln, wenn sie durch ein Zeugnis des Gesund-
heitsamtes nachweisen, daB hiergegen keine Bedenken
vorliegen. Das gilt auch fir diejenigen, welche mit Per-
sonen in Wohngemeinschaft leben, die innerhalb der vor-
genannten Frist an einer dieser Krankheiten gelitten oder
Erreger dieser Krankheiten ausgeschieden haben.

(3) Die Absdtze 1 und 2 gelten entsprechend fiir die bei
der Uberwachung dieser Betriebe tdtigen Personen.

(4) Der Betriebsinhaber darf Personen, die nach seiner
Kenntnis unter das Verbot der Absidtze 1 und 2 fallen,
nicht in seinem Betrieb arbeiten lassen.

(5) Vor Beginn des Behandelns von Back- und Kondito-
teiwaren, insbesondere vor dem Zurichten und Teig-
machen, sind die Hande griindlich unter reinem, flieflen-
dem Wasser und mit Seife zu reinigen. Gleiches gilt auch
nach jeder lingeren Arbeitsunterbrechung und nach jeder
Benutzung des Abortes.

$ 9
Kleidung und Verhalten wéahrend
der Tatigkeit

(1) Personen, die Back- und Konditoreiwaren behan-
deln, missen sauber gekleidet sein. Bei der Herstellung,
Zubereitung, Be- und Verarbeitung ist eine waschbare,
stets sauber zu haltende Berufskleidung zu tragen, in
den Arbeitsrdumen auBerdem eine Kopfbedeckung.

(2) Beim Behandeln von Back- und Konditoreiwaren ist
das Rauchen nicht gestattet.

(3) Das Sitzen und Liegen auf den zur Herstellung und
Lagerung von Back- und Konditoreiwaren bestimmten
Tischen und &dhnlichen Einrichtungen ist untersagt.

§ 10
Gebrauchsgegenstdnde

(1) Gegenstinde, die beim Behandeln mit Back- und

Konditoreiwaren in Berithrung kommen, miissen

1. rost- und korrosionsfrei sein und sich in sauberem
und einwandfreiem Zustand befinden. Insbesondere
sind beschidigte oder gesplitterte GefdBle und Gerdte
vom Gebrauch ausgeschlossen. GefdBe und Gerite,
die mit Sduren oder Sauerteig in Berithrung kommen,
diirfen nicht aus Zink oder verzinktem Material, Ge-
faBe zum Tauchen der Brezeln diirfen auch nicht aus
verzinntem Eisen oder Kupfer bestehen;

2. frei von vermeidbaren Resten der verwendeten Reini-
gungsmittel sein;

3. so beschaffen sein, daBi sie keine gesundheitsgefdhr-
denden Stoffe oder Bestandteile an Back- und Kondi-
toreiwaren abgeben.

(2) Arbeits- und Verkaufstische miissen in einwand-
freiem, sauberem Zustand sein; sie sind an jedem Ar-
beitstag mindestens einmal griindlich zu reinigen.

(3) Das mit Back- und Konditoreiwaren in Berihrung
kommende Papier und sonstige Verpackungsmaterial muf
hygienisch einwandfrei, sauber, unbenutzt und farbfest
sein. Die Seite, die mit der Ware in Beriihrung kommt,
darf weder bedruckt noch beschrieben sein. Das Papier
zum Reinigen von Backformen und Blechen muB die glei-
chen Voraussetzungen haben.

(4) Bezeichnungen und Preisschilder miissen so ange-
bracht werden, daB sie die Back- und Konditoreiwaren
nicht verunreinigen.

§ 11
Behandeln von Back- und Konditoreiwaren

(1) Back- und Konditoreiwaren miissen so behandelt
werden, daB sie bei Beachtung der im Verkehr erforder-
lichen Sorgfalt weder unmittelbar noch mittelbar einer
gesundheitlich nachteiligen oder ekelerregenden Beein-
flussung, insbesondere durch Krankheitserreger, Schim-
melpilze, tierische Schidlinge, menschliche oder tierische

Ausscheidungen oder Absonderungen, Schadlingsbekdmp-
fungs- und Pflanzenschutzmittel, Staub, Schmutz, Geriiche
oder schadigende Witterungseinflisse, ausgesetzt sind.

(2) Leicht verderbliche Back- und Konditoreiwaren sind
ausreichend kiihl zu halten.

(3) GenuBuntaugliche insbesondere gesundheitsschéd-
liche Back- und Konditoreiwaren und Abfédlle sind aus
den Arbeits-, Lager- und Vertriebsraumen alsbald zu
entfernen. Bis zu ihrer Entfernung sind sie in dicht schlie-
Benden Behailtern aufzubewahren. Sie sind anderweitig
nur so zu verwenden oder zu beseitigen, dafl sie nicht
mehr fiir den menschlichen GenuB gebraucht werden
konnen.

(4) Mehl ist vor der Verarbeitung zu sieben.

§ 12
Aufbewahrung von Back- und Konditoreiwaren

(1) Back- und Konditoreiwaren miissen, soweit sie
nichts anderes erfordern, trocken und luftig aufbewahrt
werden. Sie diirfen, abgesehen von losem Mehl in be-
sonderen Mehllagerrdumen — Silos —, nicht unmittelbar
auf dem FuBboden gelagert werden.

(2) Zutaten fiir Backwaren, wie Gewiirze, Streusel, Gla-
suren, sind in abgedeckten Behéltern aufzubewahren.

(3} Mehltruhen miissen abgedeckt, ohne Risse und
offene Fugen sein. Mehltruhen und fahrbare Mehlbehal-
ter sind mindestens einmal im Monat griindlich zu rei-
nigen.

§ 13
Feilhalten und Abgabe von Back- und
Konditoreiwaren

(1) Das Aufbewahren und Feilhalten von unbededkten
oder unverpackten Back- und Konditoreiwaren ist so vor-
zunehmen, daB die Waren von Kunden nicht beeintrédch-
tigt, insbesondere nicht angehaucht oder angehustet
werden kénnen. Metall oder anderes Material darf zur
Schmuckverzierung von Waren nur benutzt werden,
wenn dadurch eine Verletzung oder Schdadigung des Ver-
brauchers nicht zu befiirchten ist.

(2) Unverpackte Back- und Konditoreiwaren diirfen
nicht zur Selbstbedienung feilgehalten werden.

(3} Von Verbrauchern, Gaststdatten, Kantinen und dhn-
lichen Betrieben zuriickgenommene Back- und Konditorei-
waren diirfen nicht nochmals als Back- und Konditorei-
waren in den Verkehr gebracht werden. Das gilt nicht
fiir Back- und Konditoreiwaren in fest verschlossenen
Behdltnissen oder Packungen, wenn die Behéltnisse oder
Packungen unversehrt geblieben sind.

(4) Die dieser Verordnung unterliegenden Betriebe und
Personen dirfen unverpackte Back- und Konditoreiwaren,
die von Gaésten beriihrt oder zuriickgelassen werden,
nicht wieder fiir andere verwenden.

§ 14
Beférderung von Back- und Konditoreiwaren

(1) Back- und Konditoreiwaren miissen beim Beférdern
gegen Verunreinigung und gegen nachteilige Witte-
rungseinflisse geschiitzt sein.

(2) In geschlossenen Fahrzeugen diirfen Back- und Kon-
ditoreiwaren entweder nur in Behéltnissen oder nur so
befordert werden, daBl sie nicht unmittelbar auf dem FuB-
boden oder den Sitzen liegen oder an Wénde oder Pol-
ster der Fahrzeuge anstofien. Der Transportraum der
Fahrzeuge ist stets sauber zu halten.

(3) Unverpackte Back- und Konditoreiwaren dirfen
auBerhalb des Betriebes nur in Behdltnissen getragen
und nur dann in offenen Fahrzeugen oder in Kérben oder
dhnlichen Behdltnissen befordert werden, wenn der Trans-
portraum oder die Behdltnisse in geeigneter Weise im
Sinne von Absatz 1 abgedeckt sind.

§ 15
Back- und Konditoreiwaren auf Markten unter
freiem Himmel und in Markthallen

{1) Arbeits- und Verkaufsstédnde einschlieBlich der Ver-
kaufswagen und -anhédnger fiir Back- und Konditorei-
waren auf Markten, Volksfesten, Kirmessen sowie sonsti-
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gen Veranstaltungen unter freiem Himmel und in Markt-
hallen sind so aufzustellen, da8 die Back- und Konditorei-
waren moglichst wenig durch Staub oder Geruch beein-
trachtigt werden koénnen. Von Dungstétten, Abortanla-
gen, Stallungen, Jauchegruben und anderen Stitten, die
Fliegen anziehen oder die Back- und Konditoreiwaren
beeintrachtigende Geriiche oder Staub verbreiten, miissen
die Stande fiir Back- und Konditoreiwaren mindestens
10 m, von anderen Stdnden, in denen stark riechende
oder stauberzeugende Waren feilgehalten werden, min-
destens 2,5 m entfernt sein. Letzteres gilt nicht fiir solche
Back- und Konditoreiwaren, die iiblicherweise zusammen
mit derartigen Waren abgegeben werden.

(2) Die Back- und Konditoreiwaren sind so aufzube-
wahren und feilzuhalten, daB sie auch von Tieren nicht
beeintrachtigt werden koénnen.

(3) Fiir die Sicherstellung verdorbener Back- und Kon-
ditoreiwaren mufB ein ausreichend groBer, verschlieBbarer
Raum oder Behélter vorhanden sein.

(4) Die offene Seite der Verkaufsstdande muB durch ein
iiberstehendes Dach oder in anderer Weise wirksam ge-
gen nachteilige Witterungseinfliisse geschiitzt sein. Dies
gilt nicht fiir offene Verkaufsstinde in Markthallen.

§ 16
Aushénge

(1) In jedem Betrieb ist ein Abdruck der Verordnung
an geeigneter, allen Beschéftigten zugdnglicher Stelle
anzubringen.

(2) In jedem Backraum ist ein dauernd in gut lesharem
Zustande zu erhaltender Aushang anzubringen, aus dem
ersichtlich sind:

1. die Lange, Breite und Héhe des Raumes;

2. die Grundfliche abziiglich der Ofengrundfléche;

3. der Luftinhalt des Raumes;

4. die Zahl der Personen, die nach § 3 in dem Arbeits-
raum regelmiBig gleichzeitig beschaftigt werden diir-
fen, und

5. die Grofie der lichten Fensterdffnungen in m2.

(3) Die ortliche Ordnungsbehérde hat den Aushang zur
Bestdtigung der Richtigkeit seines Inhalts zu unter-
zeichnen.

§ 17

Ubergangsvorschriften, Ausnahmen

(1) Die auf Grund bisheriger Vorschriften fiir einzelne
Betriebe erteilten Ausnahmegenehmigungen bleiben, falls
sie nicht vorher durch Fristablauf hinfdllig werden, so
lange in Kraft, bis ein Wechsel des Betriebsinhabers ein-
tritt oder wesentliche bauliche Anderungen der Anlage
vorgenommen werden.

(2) Das Staatliche Gewerbeaufsichtsamt kann auf An-
trag fiir Arbeits-, Lager- und Vertriebsrdume in bestehen-
den Béackereien und Konditoreien und fiir die Neuein-
richtung solcher R&ume in bestehenden Gebduden zu-
lassen, daBl in Abweichungen von § 3
a) die Mindesthéhe der Arbeitsréume weniger als durch-

schnittlich drei Meter, jedoch nicht weniger als zwei-

einhalb Meter betragen,
b} der FuBboden bis zu einem Meter unter der Erdgleiche
liegen
darf. Diese Ausnahmen konnen ohne zeitliche Begren-
zung erteilt werden.

(3) Das Staatliche Gewerbeaufsichtsamt kann auf An-
trag in besonderen Fillen Ausnahmen iiber die Grenze
des Absatzes 2 hinaus sowie von den weiteren Vorschrif-
ten der §§ 3 bis 7 und die Kreisordnungsbehérde von den

iibrigen Bestimmungen dieser Verordnung zulassen, wenn
die Ablehnung des Antrages eine unbillige Harte bedeu-
ten wiirde und dem Schutze der Beschiftigten und der
Allgemeinheit hinreichend geniigt wird. Die Ausnahmen
sind befristet zu erteilen.

(4) Eine Neuerteilung der durch Fristablauf oder durch
Wechsel des Betriebsinhabers hinfallig gewordenen Aus-
nahmegenehmigungen ist zuldssig.

(5) Die Erteilung von Ausnahmen kann von Auflagen
abhéngig gemacht werden.

(6) Ausnahmegenehmigungen oder beglaubigte Ab-
schriften von Ausnahmegenehmigungen sind im Betrieb
aufzubewahren und den Dienstkréaften der Uberwachungs-
behérden auf Verlangen vorzuzeigen.

§ 18
BuBigeldvorschriften
Zuwiderhandlungen gegen die Bestimmungen des § 3
Abs. 1 bis 5, der §§ 4 bis 15, des § 16 Abs. 1 und 2 und

des § 17 Abs. 6 werden mit einer GeldbuBie bis zu tausend
Deutsche Mark geahndet.

§ 19
Weitergehende Bestimmungen
Vorschriften, in denen fiir die Behandlung von Back-
und Konditoreiwaren im Sinne dieser Verordnung weiter-
gehende Anforderungen gestellt werden, sowie Befug-
nisse der zustdndigen Behorden auf Grund des § 120d
der Gewerbeordnung bleiben unbertihrt.

§ 20
Inkrafttreten

Diese Verordnung tritt am Tage nach der Verkiindung
in Kraft.

Diisseldorf, den 23. Médrz 1967

Fiir den Innenminister
des Landes Nordrhein-Westfalen
Der Minister
fiir Wohnungsbau und &ffentliche Arbeiten
des Landes Nordrhein-Westfalen

Dr. Kohlhase

Der Arbeits- und Sozialminister
des Landes Nordrhein-Westfalen

Figgen
— GV. NW. 1967 S. 45.

Feststellung der Zuldssigkeit der Enteignung
nach § 45 Abs. 6 des Wassergesetzes vom 22. Mai 1962
(GV. NW. 8. 235)

Im Amtsblatt flir den Regierungsbezirk Miinster vom
18. Februar 1967 ist bekanntgemacht worden, daB ich die
Zulassigkeit der Enteignung von Grundstiicken zugunsten
des Wasserwerks fiir das nérdliche westfalische Kohlen-
revier in Gelsenkirchen zum Bau und Betrieb einer
Wasserleitung vom Wasserwerk in Haltern bis nach
Gelsenkirchen-Buer festgestellt habe.

Diisseldorf, den 20. Méarz 1967

Der Minister
fir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten
des Landes Nordrhein-Westfalen

Im Auftrag
Dr. Kaiser

— GV. NW. 1967 S. 48.
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