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Verordnung
iiber die hygienische Behandlung von
Lebensmitteln tierischer Herkunft
(Lebensmittel-Hygiene-Verordnung)

Vom 30. November 1582

Auf Grund des § 10 Abs. 2 des Lebensmittel- und Be-
darfsgegenstindegesetzes vom 15. August 1974 (BGBL I S.
1945, 1946) wird fiir das Land Nordrhein-Westfalen ver-
ordnet:

1. Begriffshestimmungen
§1
(1) Lebensmittel im Sinne dieser Verordnung sind alle
Teile warmbliitiger Tiere, Fische, Weich-, Schalen- und
Krustentiere und sonstige wechselwarme Tiere, die fiir

den menschlichen Genuf bestimmt sind, und Erzeugnisse,
die unter Verwendung dieser Lebensmittel hergestellt

(2) Lebensmittel behandelt, wer sie gewinnt, herstellt,
zubereitet, bearbeitet, verarbeitet, umfiillt, abfiillt, ver-
packt, aufbewahrt, auswiegt, befordert, feilhilt, verkauft,
abgibt oder sonst in den Verkehr bringt.

{3) Lebensmittel befordert, wer sie an andere Orte in-
nerhalb oder auflerhalb der Betriebe verbringt.

(4) Riume im Sinne dieser Verordnung sind von festen
Wanden, Béden und Decken umschlossene ortsfeste oder
bewegliche Einrichtungen.

I1. Geltungsbereich und Anzeigepflicht

§2

{1} Diese Verordnung gilt fiir alle Betriebe und Perso-
nen, die gewerbsmis8ig oder fiir Genossenschaften und
;nll;xrn]iche Vereinigungen Lebensmittel behandeln, ferner
ir Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegung, éffent-
liche Schlachthife und Miérkte, auf denen Lebensmittel
feilgehalten und verkauft werden. Sie gilt auch fiir land-
wirtschattliche Betriebe und Personen, wenn sie iiber den
eigenen Bedarf hinaus schlachten und Fleisch und

Fleischerzeugnisse gegen Entgelt abgeben.

(2) Bei den in Absatz 1 Satz 2 genannten Féllen ist die
Absicht der Abgabe von Fleisch und Fleischerzeugnissen
gegen Entgelt der Kreisordnungsbehirde mindestens 4
Tage vor der Schlachtung anzuzeigen.

(3) Bei Notschlachtungen im Sinne des § 1 Abs. 2 des
Fleischbeschaugesetzes kann die Kreisordnungsbehorde
im Einzelfall Ausnahmen von den Vorschriften des §4,§ 5
Abs. 6 Satz 2, § 8, § 9 Abs. 1 und Abs. 2 Satz 1 sowie der §§
10 bis 12 und des § 14 zulassen. Die Anzeige nach Absatz 2
ist unverziiglich zu erstatten.

(4) Die Vorschriften der Verordnung finden keine An-
wendung

1. auf Suppen, Soflen, Briihen, Fleischextrakt, Krabbenex-
trakt, Krebsextrakt und Fischpasten in verkaufsferti-
gem Zustand,

2. auf Bickereien, Konditoreien und sonstige Betriebe, die
fiir die Herstellung ihrer Erzeugnisse auler fertig zube-
reiteten tierischen Fetten keine anderen in § 1 Abs. 1
genannten Lebensmittel behandeln,
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3. auf Betriebe und abgetrennte Betriebsrdume, in denen

nur Lebensmittel als Konserven oder Priserven in luft- _

dicht verschlossenen Behiiltnissen a teilge-
halten, abgegeben, verkauft cder sonst in den Verkehr
gebracht werden. Soweit es sich um Priiserven handelt,
findet jedoch § 3 Abs. 3 Satz 1 Anwendung.

I11. Behandeln von Lebensmijtteln
A. Allgemeine Vorschriften

§3

(1) Lebensmittel miissen so behandelt werden, da8l sie
bei Beachtung der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt we-
der unmittelbar noch mittelbar einer gesundheitlich nach-
teiligen oder ekelerregenden Beeinflussung, insbesondere
durch Krankheitserreger, Schimmelpilze, tierische Schid-
linge, menschliche oder tierische Ausscheidungen oder
Absonderungen, Schidlingsbekfimpfungs- und Pflanzen-
schutzmittel, Staub, Schmutz, Geriiche oder schiadigende
Witterungseinfliisse, ausgesetzt sind.

(2) Lebensmittel sowie Lebensmittel und Waren, die
sich gegenseitig nachteilig beeinflussen kénnen, dirfen in
demselben Raum nur behandelt werden, wenn eine nach-
teilige Beeinflussung vermieden wird.

(3) Leicht verderbliche Lebensmittel sind bei Tempera-
turen von nicht mehr als 7°C aufzubewahren. Dies gilt
nicht fiir Lebensmittel, die in Verkaufsréumen vorritig
gehalten, ausgelegt und feilgehalten werden, sofern mit
der Abgabe dieser Lebensmittel im Laufe der Verkaufs-
zeit eines Tages zu rechnen ist. AuBerhalb der Kiihl- oder
Gefrierrdume sind frische Fische auf Eis oder in sonstigen
Kiihleinrichtungen aufzubewahren.

{4} GenuBuntaugliche Lebensmittel sind aus Rdumen, in
denen Lebensmittel behandelt werden, unverziiglich zu
entfernen. Sie sind unschiédlich zu beseitigen oder so zu
verwahren oder zu verwerten, dall eine Verwendung als
Lebensmittel ausgeschlossen ist.

§4

(1) Das zum Behandeln von Lebensmitteln verwendete
Wasser muff den Anforderungen entsprechen, die an
Trinkwasser aus 6ffentlichen Trinkwasserversorgungsan-
lagen gestellt werden. Das gleiche gilt fiir Wasser zum
Reinigen von Rdumen und Gegenstinden, die dem Be-
handeln von Lebensmitteln dienen. Wasser aus einer nicht
dffentlichen Versorgungsanlage darf nur verwendet wer-
den, wenn die einwandfreie Beschaffenheit des Wassers
festgestellt worden ist Der Betriebsleiter hat zu diesem
Zweck vor dem erstmaligen Gebrauch des Wassers eine
bakteriologische und eine abgekiirzte chemische Untersu-
chung, alsdann jihriich mindestens zwei bakteriologische
Untersuchungen und eine abgekiirzte chemische Untersu-
chung durchfiihren zu lassen.

(2) Eis, das zum Behandeln von Lebensmitteln verwen-
det wird oder verwendet werden soll, muB hygienisch ein-
wandfrei sein und so behandeh werden, daB diese Eigen-
schaft nicht beeintrachtigt wird. Eis, das mit Lebensmit-
teln unmittelbar in Berithrung kommt, darf nur aus Was-
ser hergestellt sein, das den Anforderungen des Absatzes
1 entspricht; es mul rost- und solefrei sein und ist als Le-
bensmittel zu behandeln.

{3} Luft, Kohlensiure und andere gasférmige Stoffe, die
zum Behandeln von Lebensmitteln verwendet werden,
miissen frei sein von Stoffen und Geriichen, die die Le-
bensmittel nachteilig beeinflussen kénnen.

§5
(1} Zum Behandeln von unverpackten Lebensmitteln
diirfen nur Gegenstinde benutzt werden, die

1. einwandfrei und sauber sowie frei von Resten verwen-
deter Reinigungsmittel sind,

2. keine die menschliche Gesundheit gefdhrdenden oder
ekelerregenden Stoffe oder Teile an die Lebensmittel
abgeben kénnen,

3. rost- und korrosionsfrei sind und, ausgenommen bei
Briihbottichen, Enthaarungsmaschinen, Enthaarungs-
tischen und Pansenreinigungsmaschinen, nicht aus
Zink oder verzinktem Material bestehen,
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4. nicht zu anderen Zwecken als zum Behandeln von Le-
bensmitteln verwendet werden.

(2) Die gleichen Gegenstinde diirfen zum Behandeln
von Lebensmitteln, die sich gegenseitig nachteilig beein-
flussen kénnen, nur benutzt werden, soweit MaBnahmen
getroffen sind, durch die eine nachteilige Beeinflussung
vermieden wird.

(3) Bezeichnungen und Preisschilder miissen so be-
schaffen sein und so angebracht werden, daB die Lebens-
mittel durch sie nicht verunreinigt werden konnen. Schil-
der diirfen nicht in Lebensmittel eingesteckt werden.

(4) Zum Verzieren von unverpackten Lebensmitteln
diirfen Grinpflanzen oder Teile von ihnen, ausgenommen
Salat, Petersilie, Kresse, Tomaten, Gurken und Zitronen in
sauber gewaschenem Zustand, nicht verwendet werden,

(5) Verpackungsmittel, die mit Lebensmitteln unmittel-
bar in Beriihrung kommen, miissen gesundheitlich unbe-
denklich, sauber, unbenutzt und farbfest sein. Sie diirfen
auf der Seite, die mit den Lebensmitteln in Beriihrung
kommt, weder beschrieben noch bedruckt sein,

(6) Verkaufs- und Arbeitstische miissen mit einer glat-
ten, riB- und spaltenfreien, leicht abwaschbaren Platte
oder einem entsprechenden Belag versehen sein. Schnei-
debretter, auf denen Fleisch zerlegt wird, diirfen nicht aus
Holz bestehen; hierfiir sind Platten aus geeignetem
Kunststoff zu verwenden, Unverpackte Lebensmittel sind
gegen die Teile des Verkaufsraumes, die den Kéufern zu-
génglich sind, so abzuschirmen, daBl die Kéufer die Le-
bensmittel weder von vorn noch von oben beriihren oder
in anderer Weise, z. B. durch Anhauchen oder Anhusten
nachteilig beeinflussen kénnen,

{7} Aufhingevorrichtungen fiir Fleisch miissen minde-
stens 20 cm von der Wand entfernt sein. Sie diirfen in den
Teilen von Verkaufsrdumen, die den Kiufern zugénglich
sind, nicht angebracht werden; daran aufgehiéngtes
Fleisch darf den FuSboden nicht beriihren.

{8) Behiiltnisse mit unverpackten Lebensmittein dirfen
nur libereinander gestapelt werden, wenn dadurch die Le-
bensmittel weder unmittelbar noch mittelbar nachteilig
beeinfluBt werden.

(9) Wurstfiilllmachinen, Kutter, Hackklstze, Messer, Auf-
schnittmaschinen, Sdgen und sonstige zum Behandeln
von Lebensmitteln benutzte Maschinen und Arbeitsgerite
sind nach Bedarf, mindestens aber tiglich einmal nach
BetriebsschluB, Fleischwilfe jedoch mindestens mittags
und abends griindlich zu reinigen.

(10) Die Vorschriften des Absatzes 8 Satz 3 und des Ab-
satzes 7 Satz 2, erster Halbsatz, gelten nicht fiir Fleisch-
groBmarkte.

§6
(1) Der Kiufer darf feilgehaltene, gegen nachteilige Be-
einflussung nicht geschiitzte Lebensmittel, ausgenommen
ungerupftes Gefliigel und Wild in der Decke, nicht beriih-
ren. Der Verksufer darf das Beriihren solcher Lebensmit-
tel nicht dulden.

(2} Der Verkaufer darf die Anschnittflichen von Wurst-
und Fleischwaren sowie Hack- und Schabefleisch mit den
Héanden nicht beriihren.

(3) Von Verbrauchern zurlickgenommene Lebensmittel
diirfen nicht erneut in den Verkehr gebracht werden. Das
gleiche gilt fiir zuriickgelassene Lebensmittel oder Reste
von Lebensmitteln, die in Gast- oder Speisewirtschafien
und in dhnlichen Betrieben zum unmittelbaren Verzehr
abgegeben worden sind. Ausgenommen sind noch ein-
wandfreie Lebensmittel in dicht geschlossenen Packun-
gendoder Behé&linissen, die ungedffnet zuriickgegeben
werden.

§7
(1) Lebensmittel diirfen nur in Rdumen (§ 1 Abs. 4) be-
handelt werden. Dies giit nicht
1. soweit das Gewinnen einzelner Lehensmittel, z. B. von
Fisch und Wild, etwas anderes voraussetzt,

2. fiir das Befordern von Lebensmitteln vorbehaltlich der
BRegelung des § 15,
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3. soweit lediglich folgende Lebensmittel zum unmittelba-
ren Verzehr zubereitet, feilgehalten oder verkauft wer-
den: Gebratene, gekochte oder gebriihte Wiirstchen, ge-
bratenes Fleisch, gebratenes Gefliigel, Fischmarinaden,
gebratene oder gerBucherte Fische, belegte Brotschnit-
ten oder Britchen oder Lebensmittel als tischfertige
Konserven,

4. soweit im Fischgrofhandel Frischtisch einwandfrei
verpackt und vereist und Fischwaren einwandfrei ver-
packt abgegeben werden,

5. fiir Wild in der Decke und ungerupftes Gefliigel,

6. soweit sich aus den Vorschriften der §§ 19 bis 23 etwas
Abweichendes ergibt.

{2} Wild in der Decke und ungerupftes Gefliigel sind so
aufzubewahren und feilzuhalten, daB ein Beriihren mit
anderen unverpackten Lebensmitteln ausgeschlossen ist.

§8

(1) In Raumen, in denen frisches Fleisch warmbliitiger
Tiere aufbewahrt, feilgehalten oder verkauft wird, diixfen
andere Waren als Lebensmittel und Zutaten fiir deren Zuy-
bereitung nur dann behandelt werden, wenn durch Trenn-
wiinde oder durch in jhrer Wirksamkeit gleichwertige An-
lagen, Einrichtungen und Vorkehrungen (z. B. verkaufs-
fertige Abpackungen) eine nachteilige Beeinflussung des
frischen Fleisches verhindert wird. Verkaufsfertige Ab-
packungen von Frischfleisch und Frischfisch diirfen nur
in Kiihleinrichtungen feilgehalten und daraus verkauft
werden, die sicherstellen, daB die abgepackten Stiicke die
Temperatur von + 8°C nicht iiberschreiten. Zur Selbstbe-
dienung mitissen Frischfleisch und Frischfisch verkaufs-
fertig abgepackt sein. In Selbstbedienungseinrichtungen
diirfen nur unverletzte verkaufsfertige Abpackungen feil-
gehalten werden; der Kaufer darf beim Aussuchen von
Lebensmitteln die verkaufsfertige Abpackung nicht be-
schidigen.

(2) Absatz 1 Satz 1 gilt nicht fiir Gast- und Speisewirt-
schalten, fiir gewerbliche Kiichen sowie fiir Kiichen zur
Gemeinschaftsverpflegung.

B. Besondere Vorschriften fiir die Gewinnung des
Fleisches bei der Schlachtung

§9
(1) Sechlachtungen von Schlachttieren diirfen nur in
besonderen Schlachtriumen durehgefiihrt werden.
Schlachtrdume diirfen im tbrigen zum Behandeln von Le-
bensmitteln, insbesondere zum Bearbeiten und Verarbei-
ten von Fleisch, nicht benutzt werden.

(2} Bei der Schlachtung sind die Schlachttiere entweder
in einem besonderen Tétungs- und Entblutungsraum oder
an einem besonderen Platz innerhalb des Schlachtraumes
zu entbluten, Die Tiere diirfen nicht getreten werden, um
das Ausblutén zu beschleunigen. Das fiir den menschli-
chen Genul bestimmte Blut darf nur in GefiBen anfge-
fangen werden, die ausschlieBlich diesem Zwecke dienen
und sich einwandfrei reinigen lassen.

(3) Ticher oder sonstige aufsaugende Stoffe diirfen zum
Abwaschen oder Trocknen des Fleisches nicht verwendet
werden.

(4) Schlachtmesser sind in Messerscheiden aufzube-
wahren; Messer und Messerscheiden miissen sich leicht
reinigen und entkeimen lassen. Die Messer dirfen nicht
in das Fleisch eingesteckt werden.

(5) Magen und Dirme sind vor ihrer Bearbeitung von
den iibrigen Organen reinlich zu trennen. Sie diirfen in
den Schlachtriumen und in sonstigen Riumen, in denen
Lebensmittel behandelt werden, nicht entleert und nicht
bearbeitet werden.

(8) FuSbiden und Winde der Schlachtriume sowie Ge-
réte und sonstige Gegenstéinde sind vor jeder weiteren
Benutzung griindtich zu reinigen und zu entkeimen, wenn
sie mit Tierkdrpern oder Tierktrperteilen in Beriihrung
gekommen sind, bei denen mit einer Ubertragung von
Krankheitskeimen zu rechnen ist.

(7} Die Vorschriften der Absiitze 1, 2 und 5 gelten nicht
fiir das Schlachten von Gefliigel.
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IV. Schlacht-, Betriebs- und Geschiiftsriume
§10

Fir Schlacht-, Betriebs- und Geschéftsriume, in denen
Lebensmittel behandelt werden, gelten, soweit die sachge-
mile Behandlung einzelner Lebensmittel nicht eine ab-
weichende Beschaffenheit voraussetzt, die Vorschriften
der §§ 11 bis 14.

§11

(1) Die R&ume mussen sich in gutem baulichen Zustand
befinden, geniligend groB, trocken, be- und entlifthar und
ausreichend belichtet sein,

(2} Die Réume miissen von Stallungen, Dungstiitten,
Jauchegruben und anderen Einrichtungen, die Fliegen an-
ziehen oder Geriiche oder Staub verbreiten, soweit ent-
fernt liegen, daB eine nachteilige Beeinflussung der Le-
bensmittel ausgeschlossen ist. Mit Abortanlagen dirfen
sie nicht in unmittelbarer Verbindung stehen.

(3) In den Riéumen diirfen keine Gegenstinde unterge-
bracht werden, die geeignet sind, die Beschaffenheit der
Lebensmittel oder die Sauberkeit der Réume nachteilig zu
beeinflussen.

(4) Soweit die § 3 und 8 nichts anderes zulassen, diirfen
die Riume nur dem Behandeln von Lebensmitteln dienen.
Sie diirfen insbesondere nicht als Wohn-, Schlaf-, Koch-
oder Waschriume verwendet werden und miissen von sol-
chen Réumen villig abgetrennt sein; Verbindungstiiren
sind geschlossen zu halten.

(5} Die Riume sind sauber, frei von itblen Geriichen und
tierischen Schiidlingen zu halten und regelmibBig,
Schlacht-, Bearbeitungs- und Verkaufsriume am Tage
der Benutzung mindestens nach BetriebsschiuB, zu reini-
gen und zu liiften.

(6) Zur Schidlingsbekidmpfung diirfen in den Riumen
bakterienhaltige Mittel nicht verwendet werden. Andere
Schiadlingsbekampfungs-, Entseuchungs- und Reini-
gungsmittel diirfen nur so angewendet werden, daB Le-
bensmittel nicht nachteilig beeinfluBt werden.

(7) in den Réumen diirfen lebende Tiere, ausgenommen
zum Verkauf bestimmte Fische, Schalen- und Krustentie-
re, nicht gehalten oder geduldet werden. In die Riume
diirfen lebende Tiere nicht mitgebracht werden. Diese
Verbote gelten nicht

1. fiir Gastriume in Gaststitten und Speisewirtschaften,

2. fiir Blindenhunde, die von Blinden an der Leine in den
dem Publikum zugiinglichen Teil von Verkaufsrdumen
mitgenommen werden.

An den Eingingen der Verkaufsriume ist an sichtbarer
Stelle auf das Verbot des Satzes 2 hinzuweisen.

§12

(1) In Réumen oder in Teilen von R&umen, in denen Le-
bensmittel gewonnen, hergestelit, zubereitet, be- oder ver-
arbeitet werden, sowie in Riumen oder in Teilen von Réu-
men, in denen frisches Fleisch oder frischer Fisch ver-
packt, aufbewahrt, ausgewogen, feilgehalten oder verkauft
werden, mull der FuBlbaden massiv, wasserundurchléssig,
gegen Fett und Fetis@ure widerstandstidhig und leicht zu
reinigen sein. Die Wénde miissen bis zur Héhe vor minde-
stens 2 m, in Schlachtr@umen bis zur Hhe von minde-
stens 3 m mit abwaschfestem Anstrich auf glattem Ze-
ment oder gleichwertigem Putz versehen oder mit glasier-
ten Platten belegt sein. Im iibrigen miissen die Wande und
Decken mit nicht abblétternder Farbe gestrichen sein.

(2) Schlachtriume sowie Réume, in denen frisches
Fleisch und frischer Fisch in nicht nur geringem Umfang
be- oder verarbeitet werden, miissen Wasseranschluf3 und
im FuBboden geruchssicheren WasserabfluB haben. Ab-
wassersammelgruben diirfen nur auBerhalb der Riume
liegen und miissen wasserundurchliissige Wande und Bé-
den sowie eine dicht schlieBende Abdeckung haben.

(3) Betriebsréume, in denen Briih- und Kochkessel auf-
gestellt sind, miissen mit Dampfabzugseinrichtungen ver-
sehen sein,
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(4) Absatz 1 findet keine Anwendung

1. auf Réume, in denen Lebensmittel nur in geschlosse-
nen Packungen oder Behilitnissen aufbewahrt oder ab-
gegeben werden,

. auf Gastriume in Gast- und Speisewirtschaften,

3. auf die Teile von Kiichen, die nicht unmittelbar der Zu-

bereitung von Lebensmitteln dienen,

4. auf Rdume von Betrieben, die nur an einem Tag oder

zwei Tagen der Woche frischen Fisch feilhalten oder
verkaufen.

[L)

§13

(1) In Verkaufsrdumen, in denen Frischfisch abgegeben
wird, miissen WasseranschluB sowie Spiil- und Abwasch-
becken vorhanden sein. Dies gilt nicht
1. fiir Raume, in denen frischer Fisch ausschlieflich in

verkaufsfertigen Abpackungen in Kiihl- oder Tiefkiihl-

einrichtungen feilgehalten und daraus verkauft wird
sowie

2, fiir Réume im Sinne des § 12 Abs. 4 Nr. 4, sofern die
Voraussetzungen des Absatzes 4 vorliegen.

(2) Lebende Fische diirfen nur in ausreichend groBen
Wasserbehiéltern mit Wasserzufluf und -abfluff gehalten
werden. Bei geniigend feuchter Verpackung kdnnen wi-
derstandsfihige Fische (z. B. Asale und Plattfische} auch
ohne Benutzung von Wasserbehiltern befordert und auf-
bewahrt werden. Das zum Haltern, Befordern und Aufbe-
wahren der Fische verwendete Wasser mufl den Anforde-
rungen des § 4 Abs. 1 entsprechen.

(3) Auf Fahrzeuge, in denen Frischfisch oder unver-
packte Fischwaren unmittelbar feilgehalten und verkauft
werden, findet Absatz 1 mit der Mafigabe Anwendung, daB
an Stelle eines Wasseranschlusses ein Wasserbehalter mit
einer ausreichenden Wassermenge vorhanden sein muf.
Der FuBboden dieser Fahrzeuge muf) mit einer AbfluBein-
richtung versehen sein, die wihrend der Fahrt verschloss-
sen zu halten ist.

(4) Fiir Riume im Sinne des § 12 Abs. 4 Nr. 4 gilt folgen-
des:

1. Frischfisch darf nur in einer Truhe — in Eis gepackt -
feilgehalten und daraus verkauft werden. Die Truhe
muB den Anforderungen des § 5 Abs. 1 entsprechen. Sie
muB mit einem Deckel versehen sein, der geschlossen
zu halten ist und lediglich zur Entnahme des Frischfi-
sches gedffnet werden darf. Der Boden der Truhe muB
mit einem Rost oder einer sonstigen Vorrichtung verse-
hen sein, die das AbflieBen des Schmelzwassers auf den
Boden der Truhe so gewiihrleistet, daB der Frischfisch
mit dem sich ansammelnden Schmelzwasser nicht in
Beriihrung kommt.

2. Fiir das Abwiegen des Fisches mufl in unmittelbarer
N&he der Truhe eine Waage vorhanden sein. Das Ab-
wiegen von Fisch darf nur in einer dafiir bestimmten
Waagschale erfolgen.

3. Wird beim Verkauf Frischfisch auch zerteilt, ist hierfiir
ein besonderer Tisch oder ein an der Truhe angebrach-
tes Schneidbrett erfordertich.

4, Withrend des Verkaufs von Frischfisch muf} in unmit-
telbarer Nihe der Truhe eine Waschgelegenheit zur
Verfiigung stehen.

5. Die Truhe muB Hir den Verkauf von Frischfisch an ei-
rem geeigneten Platz des Verkaufsraumes aufgestellt
sein. Das Aufstellen in der unmittelbaren N&he des
Einganges sowie in unmittelbarer Ndhe von Gemiise
oder sonstigen Waren, die den Fisch nachteilig beein-
flussen konnen, ist nicht zulissig.

(5) § 8 Abs. 1 Satz 2 gilt nicht fiir den Frischfischverkauf
nach Absatz 4.

§14

(1) In Betrieben, in denen Lebensmittel be- oder verar-
beitet, feilgehalten oder verkauft werden, muB eine
Waschgelegenheit mit Seife, Handbiirste sowie sauberen,
nur einmal zu benutzenden Handtiichern oder Heiluft-
trockner {Wascheinrichtung) zur Verfiigung stehen. Die
Wascheinrichtung muB von den Arbeitsplitzen leicht er-
reichbar und so angelegt und eingerichtet sein, dall Le-
bensmittel und die fiir ihre Behandlung dienenden Gegen-
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stinde beim Waschen nicht durch Waschwasser verunrei-
nigt werden kinnen.

{2) In oder in unmittelbarer Néhe von Réumen, in denen
warmbliitige Tiere geschlachtet werden, miissen Wasch-
und Entkeimungseinrichtungen (Desinfektionseinrich-
tungen) vorhanden sein. Absatz 1 Satz 2 gilt sinngem&8.

{3) In Betrieben, in denen Lebensmittel behandelt wer-
den, miissen fiir die Betriebsangehorigen saubere Toilet-
ten mit Toilettenpapier und Wascheinrichtungen mit
Spiegel vorhanden sein.

V. Beftirdern von Lebensmitteln
§15

(1) Lebensmittel miissen beim Beférdern gegen Verun-
reinigung und gegen nachteilige Witterungseinfliisse ge-
schiitzt sein. Fahrzeuge, die zum Beférdern von lebenden
Tieren benutzt werden, diirfen zum Befordern von Le-
bensmitteln nicht verwendet werden.

(2) Fir das Befordern von frischem Fleisch, frischem
Fisch und unverpackten anderen Lebensmitteln (unver-
packte Lebensmittel) gelten die Abs#tze 3 bis 11 und § 186.
Lebensmittel sind als unverpackt anzusehen, wenn sie
nicht von geeigneten Verpackungsmitteln vollig und dau-
erhaft umschlossen sind. Der Absatz 12 gilt fiir das Befor-
dern von verpackten und unverpackten Lebensmitteln.

{3) Die Beforderungsmittel oder ihre zur Aufnahme un-
verpackier Lebensmittel bestimmten Teile miissen glatte
Seitenwiéinde und einen glatten, wasserundurchlissigen,
leicht abwaschbaren Boden haben und stets sauber gehal-
ten werden.

{4} Der Transportraum der Fahrzeuge, die zum Beftr-
dern unverpackter Lebensmittel bestimmt sind, mufi ge-
gen den Fiihrersitz durch eine dichte Wand abgeschlossen
und von aullen zugénglich sein.

{5) Mufl der Transportraum beim Aus- und Einladen be-
treten werden, so ist durch Verwendung von Behéltnissen
{Mulden, Wannen o. &) oder sonstigen Einrichtungen si-
cherzustellen, daS unverpackte Lebensmittel mit dem Bo-
den nicht unmittelbar in Berithrung kommen,

{8) Im Transportraum diirfen geschlachtete Tiere im
Fell nicht befordert werden.

(7) Im Transportraum diirfen weder Personen noch Wild
in der Decke noch ungerupftes Gefliigel gleichzeitig mit
unverpackten Lebensmitteln beférdert werden.

(8) Personenwagen diirfen fiir den Transport von unver-
packten Lebensmitteln nur benutzt werden, wenn Ein-
richtungen getroffen sind, die einen hygienisch einwand-
freien Transport gewiihrleisten.

(9) Unverpackte Lebensmittel diirfen auBlerhalb eines
Betriebes nur in Fahrzeugen mit allseitig geschlossenem
Transportraum oder in geschlossenen Behiltnissen befor-
dert werden; dies gilt nicht fiir das Beladen und Entladen
von Transportfahrzeugen und fiir den Transport von in
Eis gepacktem Frischfisch.

(10) Frischfisch muB stets in Eis gepackt gehalten wer-
den.

(11) Frischfleisch in ganzen Tierkérpern, in Tierk&rper-
hélften oder Tierkoérpervierteln darf nur im Héngen oder
ungestapelt beférdert werden; ausgenommen hiervon sind
frisches Fleisch, sofern die Transportdauer nicht linger
als eine Stunde betridgt, in Hiillen befindliches Gefrier-
fleisch sowie Wild, Gefliigel und Kaninchen.

(12) Leicht verderbliche Lebensmittel diirfen zum Zwek-
ke des Transportes nur in gek@hltem Zustand verladen
werden. Bei frischem Fleisch, bei leicht verderblichen, in
Scheiben geschnittenen oder gewiirfelten Fleisch- und
Wurstwaren (z. B. Aufschnittwaren von Briihwurst, Koch-
wurst, gekochten oder gebratenen Fleischerzeugnissen)
sowie bei leicht verderblichen Salaten, die Lebensmittel
im Sinne des § 1 Abs. 1 enthalten, darf wihrend des Trans-
portes die Temperatur dieser Lebensmittel + 10°C nicht
iibersteigen. Die Sitze 1 und 2 gelten nicht fiir Wild in der
Decke und Gefliigel in Federn, ferner, wenn frisches
Fleisch von der Schlachtstiitte in einen Verarbeitungshe-
trieb verbracht wird und die normale Transportdauer
nicht langer als eine Stunde hetrégt.
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§16

Unverpackte Lebensmittel diirfen nur so getragen wer-
den, dafl sie gegen eine unmittelbare Berithrung mit Kopf,
Nacken und Kleidern des Trégers, z. B. durch saubere
Uberbekleidung, Kapuze oder Nackenschutz oder saubere
Einschlagtiicher, geschiitzt sind.

V1. Lebensmittel auf Miirkten unter freiem Himmel
§17

Fiir Miérkte, auf denen Lebensmittel feilgehalten oder
verkauft werden, gelten die Vorschriften der §§ 18 und 19.

§18

(1) Marktplitze miissen in vollem Umfange asphaltiert,
betoniert oder dicht gefugt gepflastert sowie mit einer
ausreichenden Zahl Hydranten und einer Entwésserungs-
anlage versehen sein.

(2) In leicht erreichbarer N#he miissen Toiletten mit
Wascheinrichtungen zur Verfiigung stehen; sie miissen so
angelegt sein, da8 die Lebensmittel auf den Mirkten
durch sie nicht nachteilig beeinflullt werden kénnen.

(3) Fiir die Sicherstellung verdorbener oder beschlag-
nahmter Lebensmittel mufi ein ausreichend groBer ver-
schlieBbarer Raum oder Behé#lter vorhanden sein.

(4) Fahrzeuge aller Art sowie Pferde und andere Zugtie-
re diirfen auf dem Marktplatz withrend der Marktzeiten
nicht abgestellt werden. Dies gilt nicht fiir Fahrzeuge, die
als fahrbare Verkaufsliden eingerichtet sind, den Vor-
schriften des § 19 Abs. 2 bis 4 entsprechen und auf dem
Markt als Verkaufsstinde benutzt werden,

(5) Unmittelbar nach Beendigung eines jeden Marktes
sind die Marktplétze griindlich zu reinigen.

§19

(1) Als Verkaufsstinde fiir Lebensmittel gelten nur orts-
feste Verkaufsstinde sowie Verkaufswagen oder Ver-
kaufsanhénger. Auf sie finden die Vorschriften dieser
Verordnung Anwendung, soweit sich nicht aus den Absét-
zen 2 bis 8 etwas anderes ergibt.

(2) §1 Abs. 4 und § 7 Abs. 1 gelten mit der Mafigabe, dal
der obere Teil der Vorderseite der Verkaufsstiinde fiir den
Verkauf der Lebensmittel offen sein darf.

(3) Die Verkaufsstinde miissen glatte, fugenlose Innen-
winde und einen leicht zu reinigenden FuBboden haben.
An den Wanden diirfen Lebensmittel nur aufgehéngt wer-
den, wenn die Winde mit einem hellen, abwaschbaren (1-
anstrich oder mit einem rzug aus sauberem, hellem
Wachstuch oder einem &dhnlichen abwaschbaren Kunst-
stoff versehen sind,

(4) Die offene Verkaufsseite muB durch ein iiberstehen-
des Dach oder in anderer Weise gegen nachteilige Witte-
rungseinfliisse ausreichend geschiitzt sein.

(5) Die Géinge zwischen den Verkaufsstinden miissen
mindestens 2,50 m breit sein.

(6) Verkaufsstinde fiir Lebensmittel diirfen nicht un-
mittelbar neben Verkaufsstinden mit stark riechenden
oder Staub erzeugenden Waren aufgestellt werden.

(7) Den Fischverkaufsstinden ist ein besonderer Markt-
teil zuzuweisen.

(8) Salzheringe kinnen in Féssern neben den Verkaufs-
stinden aufbewahrt und dort zum Zwecke des Verkaufs in
den Verkaufsstinden umgefiillt werden. Wahrend des
Aufbewahrens sind die Fisser geschlossen zu halten.

VIL Markthallen,
Verkaul im Reisegewerbe und Automatenverkauf
§20

Fiir den Verkauf von Lebensmitteln in Markthallen gel-
ten die Bestimmungen des § 18 und des § 19 mit Ausnah-
me des Absatzes 4 sinngem#B.
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§21

(1) Lebensmittel — ausgenommen Frischfleisch - dirfen
im Reisegewerbe nur feilgehalten und verkauft werden,
wenn

1. die Verkaufsstinde den Vorschriften des § 19 Abs. 1 bis
4 entsprechen,

2. der Reisegewerbetreibende die Standorte, Straen und
Ortsteile, in denen er feilhalten und verkaufen will, spa-
testens zwei Werktage vorher der Kreisordnungsbehor-
de angezeigt hat und

3. die Kreisordnungshehdde das Feilhalten und Verkau-
fen an den bezeichneten Stellen im Benehmen mit dem
Amtstierarzt nicht ganz oder teilweise untersagt hat;
die Kreisordnungshehérde darf das Feilhalten und Ver-
kaufen nur untersagen, wenn eine nachteilige Beein-
flussung im Sinne des § 3 und des § 11 Abs. 2 Satz 1 zu
befiirchten ist.

Fir den Verkauf von Frischfisch gilt § 15 Abs. 10 ent-
sprechend.

(2) Frischfleisch darf im Reisegewerbe nach MafBigabe
des Absatzes 1 nur befordert, feilgehalten und verkauft
werden, wenn die Verkaufswagen oder Verkaufsanhénger
iiber eine Kiihleinrichtung verfiigen und das nicht unmit-
telbar zum Verkauf feilgehaltene Fleisch bei einer Tem-

peratur von nicht mehr als + 6°C aufbewahrt wird.

§22

(1) In Automaten dirfen Lebensmittel nur in luftdicht
verschlossenen Behiltnissen oder in verkaufsfertigen Ab-
packungen feilgehalten werden. Frisches Fleisch und fri-
scher Fisch diirfen nur in Automaten feilgehalten werden,
die sich in Verkaufsrdaumen befinden.

(2) Abweichend von Absatz 1 diirfen in R&umen von
Gast- und Speisewirtschaften, von ImbiBstuben, von Ein-
richtungen zur Gemeinschaftsverpflegung oder dhnlichen
Zwecken dienenden Riumen zum Verzehr an Ort und
Stelle auch unverpackte Lebensmittel in Automaten feil-
gehalten werden. Dies gilt nicht fiir frisches Fleisch und
frischen Fisch.

VIII1. Messen, Kirmesse, Volks- und Schiitzenfeste sowie
sonstige Veranstaltungen im Freien

§23

Der Verkauf und die sonstige Abgabe, z. B, das Verlosen
von Lebensmitteln auf Messen, Kirmessen, Volks- und
Schiitzenfesten sowie sonstigen Veranstaltungen im
Freien sind verboten. Von dem Verbot ausgenommen sind

1. der Verkauf und die sonstige Abgabe der in § 7 Abs. 1
Nr. 3 aufgefiihrten Lebensmittel, die zum unmittelbaren
Verzehr bestimmt sind,

2. das Ausspielen und Verlosen von Lebensmitteln als
Dauerkonserven in luftdicht verschlossenen Behaltnis-
sen, von festverpackten Dauerwiirsten (Hartwiirsten)
und festverpackten, gerducherten, ganzen rohen Schin-
ken,

3. das Zubereiten, Feilhalten und Abgeben von Lebens-
mitteln zum unmittelbaren Verzehr in Zeltgaststitten.

IX. Vorschriften fiir die im Lebensmitielverkehr
beschiiftigten Personen

§24

(1) Personen, die Lebensmittel behandeln, haben sich
sauber zu halten und myiissen sauber gekleidet sein.

(2) Personen, die Lebensmittel gewinnen, herstellen, zu-
bereiten, bearbeiten und abpacken, und Personen, die fri-
sches Fleisch und frischen Fisch verkaufen, miissen sau-
bere Schutzkleidung tragen.

(3) In Rédumen, in denen unverpackte Lebensmittel be-
handelt werden, ist das Rauchen verboten. Dies gilt nicht
fiir Gastriume in Gaststiitten, Speisewirtschaften und in
dhnlichen Einrichtungen. Personen, die Lebensmittel be-
handeln, ist das Rauchen, auch das Kaltrauchen, sowie
das Schnupfen und Tabakkauen wihrend des Behandelns
von Lebensmittein verboten.
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X. Ordnungswidrigkeiten 7 13. Lebensmittel entgegen § 22 Abs. 1 in Automaten feil-
halt,
§25 14. Lebensmittel entgegen § 23 Satz 1 auf Messen, Kir-
Ordnungswidrig im Sinne des § 53 Abs. 2 Nr. 1 Buchsta- messen, Volks- oder Schiitzenfesten sowie sonstigen
be a des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes Veranstaltungen im Freien verkauft oder sonst abgibt,
handelt, wer vorsiitzlich oder fahrlissig 15. beim Behandeln von Lebensmitteln gegen § 24 Abs. 1
1. Lebensmittel entgegen § 3 Abs. 1 behandelt, verstbit,
2. entgegen § 3 Abs. 2 Lebensmittel sowie Lebensmittel 16. entgegen § 24 Abs. 2 keine saubere Schutzkleidung
und Waren, die sich gegenseitig nachteilig beeinflus- tragt,
sen kdnnen, in demselben Raum behandelt, 17. dem Verbot des Tabakgenusses im Sinne des § 24 Abs.
3. entgegen § 3 Abs. 3 Satz 1 leicht verderbliche Lebens- 3 zuwiderhandelt.
mittel hei Temperaturen von mehr als 7°C aufbewahrt,
4. entgegen § 3 Abs. § genuBuntaugliche Lebensmittel XI. Schlufibestimmungen
nicht unverziiglich entfernt oder nicht so beseitigt, §26
verwahrt oder verwertet, daf eine Verwendung als Le- . . . .
bensmittel ausgeschlossen ist,” Vorschriften, die an den Verkehr mit Lebensmitteln
5. Wasser, Eis oder gastormige Stoffe verwendet, die den weitergehende Anforderungen stellen, bleiben unberiihrt.
Anforderungen des § 4 nicht entsprechen, §27
8. Gegenstiinde, die den Anforderungen des § 5 Abs. 1 . . .
nicht entsprechen, zum Behandeln von unverpackten Diese Verordnung tritt amn Tage nach der Verkiindung
Lebensmitteln benutzt, in Kraft.

T o e i e f.“m”aff_ Diisseldort, den 30, November 1082
teilig beeinflussen kénnen, benutzt,

8. Lebensmittel entgegen § 6 Abs. 2 beriihrt, des h?llse?ﬁl:rﬁrlfegil:%gﬂalen
9. entgegen § 7T Abs. 1 Satz 1 Lebensmittel auBerhalb von (L S) Der Ministerprisident
Réumen behandeit, Johannes Rau
10. entgegen § 9 Abs. 1 Schlachtungen auBlerhalb von be-
sonderen Schlachtriumen durchfiihrt, Der Minister
11. entgegen § 15 Abs. 1 Saiz 1 Lebensmittel so befordert, fiir Ernghrung, Landwirtschaft und Forsten
daB sie gegen Verunreinigung oder gegen nachteilige Hans Otto Baumer

Witterungseinfltisse ungeschiitzt sind,
12. Lebensmittel im Reisegewerbe entgegen § 21 feilhilt
oder verkauft, - -GV.NW. 1682 S. 765.
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